
• контроль за качеством скоропортящихся продуктов и готовых блюд;
• поддержание помещений пищеблока и обеденного зала в должном 

санитарном состоянии;
• ежедневное составление и утверждение меню согласно требованиям 

Роспатребнадзора
• обеспечение сбалансированного рационального питания;
• контроль за входящим сырьем;
• за обеспечение помещений пищеблока моющими и санитарно- 

гигиеническими средствами;
• соблюдение санитарно-гигиенических требований на пищеблоке;
• ежемесячные отчеты по выполнению норм питания. 

Категорически запретить повару пищеблока использование продуктов 
питания без сертификата качества.

б.Классным руководителям 1 -4 классов:

• провести родительские собрания с повесткой дня, посвященной 
рациональному питанию;

• продолжить разъяснительную работу с родителями и обучающимися 
по организации питания учащихся в школе

• организовать работу по реализации программы « Школа здорового 
питания».

Директор: А.Г.Г аммакуева


